Kvalita a bezpec¢nost
potravin by méla byt prioritou

V jihoCeské metropoli se uskutecnilo diskuzni setkani odbornikl s vefejnosti pofadané v ramci projektu Univerzity
Karlovy ,Cesko! A jak dal?* V budé&jovickém Grandhotelu Zvon 11. dubna debatovali o zemédé&lstvi a kvalité potravin
zastupci Univerzity Karlovy, Jihogeské univerzity, Ministerstva zemé&délstvi CR, Evropského parlamentu, Potravinarské
komory CR, Agrarni komory, ob&anskych i neziskovych sdruzeni, zemé&délci, studenti a vefejnost.

Rektor Univerzity Karlovy Toma$ Zima pfipomnél, Ze problematika zemédélstvi ma celou fadu aspektu: ,Je to otazka
krajinotvorby, ale zejména zabezpe&eni dostatku kvalitnich potravin pro kazdého z nas a dal$i.“ Poukéazal, jak v Cechach
na krasné pidé vyrlstaji betonova skladovaci monstra, ktera si v fadé evropskych zemi nikdo nedovoli postavit: ,A u
nas krasnou pldu nechame zalit betonem a postavit na ni logisticka centra,” hofce konstatoval.

Problematika potravin se podle néj tyka jejich kvality jak z hlediska vyroby, tak zdravi. ,Jako Iékaf mohu fict, Ze strava
a jeji vyvazené sloZeni maji nesporny vyznam nejen pro zdravi &lovéka, ale i pro vznik &i predchazeni nemoci. Rada
vyrobcuU ze zahrani¢i dovazi na nas trh potraviny druhé kvality. A na$ zakaznik v honbé za nejlepsi slevou nehledi na
to, Ze rozdil tfeba koruny je z hlediska dlouhodobého pro néj neprospésny. Chceme, aby kvalita a bezped¢i potravin byly
nasi prioritou,” apeluje Toma$ Zima. Poukazal rovnéz, jak napf. v fadé zemi jsou lidé hrdi, Ze jedi syr vyrobeny v jejich
oblasti, jsou pysni na svou ovocnéarskou produkci. ,My Cesi jsme hrdi jen na jednu komoditu — pivo, ale u ostatnich
potravin jsme s tim na Stiru.

Myslim, Ze je cilem univerzit vychovavat spole€nost s tim, aby si €eskych potravin a jejich kvality vazila a prioritné je
vyhledavala. S tim muUze souviset urcita ochrana trhu, propagace a ochrana ¢eskych produktd, a to od vyroby pres
zpracovatele po konzumenty,“ uvedl Tomas Zima.

Pavel Kozak, dékan Fakulty rybarstvi a ochrany vod JihoCeské univerzity,

predesttel, Ze byt je ryba kvalitni potravinou, v Cesku ji snime jen pét kilo na osobu za rok, z toho sladkovodnich jen
1,5 kilo. Jak to zvratit? ,NaSe fakulta se velmi snazi zménit tuto situaci jiz od vyroby, o ¢emz sveéd¢i nami vyvinuty
omega3dkapr, coz je ryba se zvySenym mnozstvim mastnych kyselin. A jdeme az do produkt(, které se snazime nabizet
spotfebiteliim, pficemz zaciname od nejmensich ve Skolkach. A ukazuje se, Ze s jejich konzumaci nemaji déti problém.
Musime si ale uvédomit, ze kapra, pstruha a dal$i ryby produkované v témér pfirodnich podminkach muze ponicit
nevhodna Uprava, napfiklad smazeni,* upozornil Pavel Kozak.

Europoslankyni Olgu Sehnalovou trapi dvoji kvalita potravin dovazenych obchodnimi fetézci osm let.

Prvnim pfedpokladem pro konec dvoji kvality je jasna a nezpochybniteln& pravni Uprava na strané EU, pfedpis, ktery bez
riznych pravnich kli¢ek a moznosti odliSnych vykladd stanovi, co je a neni dvoji kvalita. Ktery také udava, ze prodavat
na vnitfnim trhu vyrobky, jez spotfebitel mize snadno vnimat jako identické, se zamérné jinym slozenim je klamani
spotfebitele. A zaroven musi byt pro dozorové organy jasnym voditkem, aby mohly dvoji kvalitu posoudit a postihnout.
V ramci revize spotfebitelské politiky proto navrhla rozsifeni pfilohy smérnice o nekalych praktikach. Do pfilohy, jez
vyjmenovava ty, které jsou za kazdych okolnosti zakdzané, poZadovala pfidat zakaz prodavat pod stejnym oznacenim
vyrobky, které se kvalitativné liSi. Podafilo se ji ziskat vétSinu europoslancu, proti se postavili ministfi zemi EU a zastupci
Evropské komise.

SOUCASNA SITUACE



Minulé utery na poslednim jednani pléna EU se hlasovalo i o baliku $esti smérnic na ochranu spotfebitele. Pokud by je
europoslanci nepfijali, vratily by se k projednani a byla by znovu $ance dvoji kvalitu zakazat. Coz se nestalo.

CESKO! A JAK DAL?

Jedna se o diskusni platformu Univerzity Karlovy, majici za cil definovat zasadni celospolegenské celospoCR.
celospoproblémy CR.

Do debaty chce univerzita zapojit své Spickové védce a odborniky, osobnosti z fad odborné vefejnosti a v regionech
vefejné diskutovat na konkrétni téma. Cilem je formulovat a iniciovat mozna feSeni a cestu, jak v jednotlivych problémech

postupovat dal.



